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Rediscovering the Sweet Traditions of Calabria, Campania, Basilicata, Puglia, and Sicily
Miraggi Edizioni
First published in 1891, Pellegrino Artusi's La scienza in cucina e l'arte di mangier bene
has come to be recognized as the most significant Italian cookbook of modern times. It
was reprinted thirteen times and had sold more than 52,000 copies in the years before
Artusi's death in 1910, with the number of recipes growing from 475 to 790. And while
this figure has not changed, the book has consistently remained in print. Although Artusi
was himself of the upper classes and it was doubtful he had ever touched a kitchen
utensil or lit a fire under a pot, he wrote the book not for professional chefs, as was the
nineteenth-century custom, but for middle-class family cooks: housewives and their
domestic helpers. His tone is that of a friendly advisor – humorous and nonchalant. He
indulges in witty anecdotes about many of the recipes, describing his experiences and
the historical relevance of particular dishes. Artusi's masterpiece is not merely a popular
cookbook; it is a landmark work in Italian culture. This English edition (first published by
Marsilio Publishers in 1997) features a delightful introduction by Luigi Ballerini that
traces the fascinating history of the book and explains its importance in the context of
Italian history and politics. The illustrations are by the noted Italian artist Giuliano Della
Casa.

Il marito taciturno Guida Editori
From the legendary editor who helped shape modern cookbook publishing-one of the food world's
most admired figures-comes this evocative and inspiring memoir. Living in Paris after World War II,
Jones broke free of bland American food and reveled in everyday French culinary delights. On
returning to the States she published Julia Child's Mastering the Art of French Cooking. The rest is
publishing and gastronomic history. A new world now opened up to Jones as she discovered, with
her husband Evan, the delights of American food, publishing some of the premier culinary
luminaries of the twentieth century: from Julia Child, James Beard, and M.F.K. Fisher to Claudia
Roden, Edna Lewis, and Lidia Bastianich. Here also are fifty of Jones's favorite recipes collected over
a lifetime of cooking-each with its own story and special tips. The Tenth Muse is an absolutely
charming memoir by a woman who was present at the creation of the American food revolution and
played a pivotal role in shaping it.
Reconfiguring the Margins Bibliotheka Edizioni
Presents one hundred Italian dessert recipes, including such sweet treats as ladyfingers, tiramisáu,
truffles, biscotti, cream puffs, cannoli, profiteroles, croissants, and gelato.
Lo sfasciafamiglie - Chi cerca la Santità trova un divorzio Anchor
1000 e più osterie e trattorie d’Italia dove mangiare almeno una volta nella vitaPiù che una
questione d’etichetta è una questione di forchettaL’antidoto alla volgarizzazione della
cucina, all’invasione dei kebab, ma anche al caro-cibo: questo è Il Mangiarozzo, divenuto
ormai un bestseller dell’enogastronomia. Con il suo racconto delle osterie e trattorie d’Italia
non è solo una guida gastronomica: si può leggere come un romanzo delle nostre radici, che
racconta dei luoghi dove la cucina ha il sapore del territorio, lo spessore della tradizione e il tempo
delle stagioni. � poi un baedeker per trovare il pasto giusto nel posto giusto, e infine è una sorta
di viaggio per profumi e gusti dei nostri territori. Il Mangiarozzo non ha nulla a che vedere con le
solite guide dei ristoranti: qui non si fanno classifiche perché tutte le tavole recensite sono buone
ma quanto buone spetta a chi si siede a tavola stabilirlo. Quattro sono le caratteristiche che un
locale deve avere per essere recensito nel Mangiarozzo: deve fare cucina tradizionale e di
territorio, deve tenere il conto complessivo sotto i 40 euro, deve avere una conduzione familiare,
deve essere un locale storico o comunque trovarsi in un luogo dove si percepisce la storia. Inoltre
molte delle osterie e delle trattorie recensite – sono quasi 1500 in tutte le regioni d’Italia e si
riconoscono perché espongono la vetrofania de Il Mangiarozzo – praticano sconti dal 5 al 20%

ai lettori della guida.Carlo Cambitoscano di nascita e di cultura, ha esordito giovanissimo nel
giornalismo prima a �Il Tirreno� e poi a �la Repubblica� dove ha lavorato per vent’anni.
Nel 1997 ha fondato �I viaggi di Repubblica�, primo e unico settimanale di turismo in Italia,
che ha diretto fino al 2005. Ha scritto per �L’espresso�, �il Venerdì di Repubblica�,
�Affari e Finanza�, �Epoca� e �Panorama�, collabora con �Il resto del Carlino� ed è
il curatore dell’inserto enogastronomico “Libero Gusto” che esce ogni sabato sul quotidiano
Libero. Sommelier honoris causa dell’AIS, è tra i fondatori del Movimento Turismo del Vino,
membro del Comitato Scientifico della Fondazione Qualivita per i marchi europei, già
Presidente della Strada del Vino Terre di Arezzo. Autore televisivo e radiofonico è stato relatore
in numerosissimi convegni e ha prodotto diversi saggi di argomento enogastronomico, turistico,
antropologico ed economico. Nel 2009 è stato insignito del premio internazionale AIS, già
Oscar del Vino, quale miglior giornalista scrittore enoico. Di formazione economico-giuridica
tiene docenze ai master dell’Università Bocconi e de “la Sapienza” di Roma. Con la Newton
Compton ha pubblicato Il Mangiarozzo, un bestseller dell’editoria enogastronomica; Le ricette e
i vini del Mangiarozzo 2009 e 2010; 101 Trattorie e Osterie di Milano dove mangiare almeno una
volta nella vita e Le ricette d’oro delle migliori osterie e trattorie italiane del Mangiarozzo.
Attualmente vive e lavora a Macerata.
The Secrets of Italy's Best Home Cooks Newton Compton Editori
Un libro per studiosi e appassionati o semplici lettori della storia, della cultura, delle tradizioni, dei
costumi del Mezzogiorno d’Italia e, più in generale, di coloro che amano i racconti di viaggio; un
libro che esplora in pagine gustosissime la realtà di una regione, la Lucania Basilicata, con l’occhio
particolarissimo degli stranieri, che vi mettono piede a partire dal 1700 e fino agli anni Sessanta del
1900. L'AUTORE Giovanni Caserta, noto per essere uno dei più aggiornati conoscitori della storia
e della letteratura lucana, di cui ha costantemente colto le relazioni con il più vasto panorama
nazionale, è anche autore di saggi su scrittori quali Dante, Ariosto, Manzoni, Collodi, Pavese ecc.
Per i nostri tipi ha pubblicato una Storia della Letteratura Lucana (1993), Nuova introduzione a
Carlo Levi (1996), Matera, nuova guida (2000), Giovanni Pascoli a Matera (1882·1884). “Lettere
dall’Affrica” (2005) e curato, con note e commento, l’edizione delle Rime di Isabella Morra (in A.
Cambria, Isabella, 1996)
Il Mangiarozzo 2011 Springer
Italian Folk Magic is a fascinating journey through the magical, folkloric, and healing
traditions of Italy with an emphasis on the practical. The reader learns uniquely
Italian methods of magical protection and divination and spells for love, sex, control,
and revenge. The book contains magical and religious rituals and prayers and
explores divination techniques, crafting, blessing rituals, witchcraft, and, of course,
the evil eye, known as malocchio in Italian--the author explains what it is, where it
comes from, and, crucially, how to get rid of it. This book can help Italians regain
their magical heritage, but Italian folk magic is a beautiful, powerful, and effective
magical tradition that is accessible to anyone who wants to learn it.
Catalogo generale della libreria italiana EDITRICE GDS
WINNER OF THE JAMES BEARD FOUNDATION 2020 AWARD FOR BEST SINGLE
SUBJECT COOKBOOK Learn how to make pasta like Italian nonnas do. Inspired by the
hugely popular YouTube channel of the same name, Pasta Grannies is a wonderful
collection of time-perfected Italian pasta recipes from the people who have spent a lifetime
cooking for love, not a living: Italian grandmothers. “When you have good ingredients, you
don’t have to worry about cooking. They do the work for you.” – Lucia, 85 Featuring easy
and accessible recipes from all over Italy, you will be transported into the very heart of the
Italian home to learn how to make great-tasting Italian food. Pasta styles range from pici – a
type of hand-rolled spaghetti that is simple to make – to lumachelle della duchessa – tiny,
ridged, cinnamon-scented tubes that take patience and dexterity. More than just a
compendium of dishes, Pasta Grannies tells the extraordinary stories of these ordinary
women and shows you that with the right know how, truly authentic Italian cooking is
simple, beautiful and entirely achievable.
The Tenth Muse Lampi di stampa
Dall'autrice italiana più amata, la nuova, appassionante storia di una grande famiglia, tra
amori, luci e ombre, gioie e dolori, successi e fallimenti, nella cornice di un ambiente tanto

insolito quanto affascinante e poco conosciuto: quello del corallo, il pregiato e misterioso
materiale che nasce dal mare.
percorsi di recerca nella società italiana Jumpstart request for Mondadori Libri Electa
Trade
Un saggio che analizza il fenomeno del terrorismo in Italia a partire dalla metà degli anni
'50 fino alla fine degli anni '70.
alfabeto e intemperanze Hardie Grant Publishing
This book is the first dedicated volume of academic analysis on the monumental
work of Elena Ferrante, Italy's most well-known contemporary writer. The Works of
Elena Ferrante: Reconfiguring the Margins brings together the most exciting and
innovative research on Ferrante's treatment of the intricacies of women's lives,
relationships, struggles, and dilemmas to explore feminist theory in literature;
questions of gender in twentieth-century Italy; and the psychological and material
elements of marriage, motherhood, and divorce. Including an interview from Ann
Goldstein, this volume goes beyond "Ferrante fever" to reveal the complexity and
richness of a remarkable oeuvre.
diario vincitore della 17a edizione del Premio Pieve-Banca Toscana La Cucina Casertana Di
Nonna GinaRicette Della Tradizione Familiare"Io personalmente adotto questa Regola Aurea: in
ogni pietanza, se un ingrediente ce l'ho allora vuol dire che ci vuole, se non ce l'ho vuol dire che
non ci vuole"Giorgina Lieto è casertana d.o.c.. Professoressa di matematica, vanta una lunga
tradizione familiare di pasticceria e arte culinaria.La sua famiglia, per generazioni e fino alla fine
degli anni '60, ha gestito la "Pasticceria Zito" in via Mazzini, a Caserta.In questo libro troverete
menù completi per le festività di Natale, Pasqua, Carnevale, Epifania secondo la migliore tradizione
culinaria locale.Dolci dai sapori antichi come rococò, susamielli, sapienza, mustaccioli, struffoli,
aughiare, pigna, casatiello, chiacchiere... E salati dal gusto pieno come tortano, timballi, pizze e
pizzette, Pizze ripiene... Ma non mancano contorni, ricette speciali e aneddoti di vita familiare. Non
è solo un libro di cucina: è una miniera di ricordi profumati.La cucina napoletana di mare
La Cucina Casertana Di Nonna GinaRicette Della Tradizione Familiare
Nuova introduzione a Carlo Levi Terre di Mezzo
Dite addio alla vecchia cara Milano e date il benvenuto a una città nuova
straordinariamente viva e conveniente Finalmente una guida scritta, e testata, da
una vera precaria, per accompagnare i milanesi, di origine e di adozione, alla
scoperta di tutte le infinite possibilità che Milano offre ogni giorno per vivere
risparmiando, senza nessuna rinuncia. Organizzata in maniera semplice e
immediata, la guida permetterà di conoscere, zona per zona, quartiere per quartiere,
i luoghi più apprezzati e convenienti in cui fare la spesa giusta, mangiare bene e
bere meglio, dormire, divertirsi e far divertire i più piccoli, allenarsi, fare shopping e
dedicarsi alla cura del corpo. Ma anche gli orari e i giorni in cui visitare musei andare
a teatro, godere delle meraviglie nascoste di questa sorprendente città in maniera
conveniente o addirittura gratuitamente. Tanti consigli per affrontare con più serenità
la vita di tutti i giorni senza rinunciare ai propri interessi, alle proprie passioni al
proprio diletto! Il salvagente, situato nella parte finale del volume, offrirà tanti indirizzi
di prima utilità come numeri di avvocati, medici, centri di assistenza per anziani per
far fronte a qualunque esigenza anche in un periodo di crisi, come quello che stiamo
vivendo.
Legendary Dinners Edizioni Pendragon
Rileggere Carlo Levi a vent’anni dalla morte (1975) con la volontà di rimettersi a tu per tu con il
testo, volutamente ignorando quanto – di valido, ma anche, e non di rado, di rievocativo e
commemorativo o elogiativo – su di lui è stato scritto; sgombrare il campo da quella cortina di
luoghi comuni che inevitabilmente fanno ombra intorno a scrittori che, come Levi (ma è stato il
destino comune a tanti, da Pasolini a Sciascia, da Montale a Calvino: per citarne alcuni),
protagonisti della vita sociale, politica e letteraria del loro tempo, hanno finito poi per “fare moda”,
sono i presupposti che danno vita a questa Nuova introduzione a Carlo Levi. Nuova, anche perché
si rilegge, finalmente, Carlo Levi senza lo schermo della ideologia, che, al di là di ogni
considerazione, è parte non indispensabile alla sopravvivenza di un Autore, soprattutto se questi
volle, prima d’ogni cosa, essere un poeta. Quello che resta sono le intenzioni e le tensioni etiche,
sempre indiscusse e indiscutibili nel caso di Carlo Levi. E restano, se restano, i risultati poetici.
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SULL'AUTORE Giovanni Caserta, noto per essere uno dei più aggiornati conoscitori della storia e
della cultura lucana, di cui ha costantemente colto le relazioni con il più vasto panorama nazionale,
è anche autore di saggi su scrittori quali Ariosto, Leopardi, Collodi, Pavese, ecc. Per i nostri tipi ha
pubblicato una Storia, della letteratura lucana (1993) e curato, con note e commento, l’edizione
delle Rime di Isabella Morra (in A. Cambria, Isabella,1.996).
settimanale politico d'attualità Potter/TenSpeed/Harmony
Lucia è sopravvissuta a un grave incidente e a un amore interrotto. Traduttrice e scrittrice, vive in
un piccolo monolocale romano, isolata dal mondo e assecondando una stretta routine che si è
imposta per superare dolore e depressione. Quando per errore riceve la telefonata di un uomo che
la scambia per l’amore mai dimenticato, la voglia di confidarsi con uno sconosciuto enigmatico e
affascinante la spinge a fingersi la persona che lui cerca. Questa piccola bugia avrà conseguenze
impreviste e spingerà Lucia a rompere il suo isolamento e ogni difesa per sfuggire a un’assurda
caccia all’uomo, sullo sfondo di una città grande, bella e spietata: Roma.
Non solo poesie. Dal cuore di uno Scugnizzo Columbia University Press
Tutto ha inizio con una ragazzina che gioca nella neve. Si chiama Sonia, sono le vacanze di Natale
del 1996 – quelle della grande nevicata – e lei deve passarle suo malgrado a casa della nonna.
Siamo a Lanzo Torinese, un paesino di mezza montagna dove ogni cosa sembra rimasta ferma a
cinquant’anni prima. Compresa la casa cigolante e ingombra di mobili in cui vive nonna Ada,
schiva, severa vecchia che nella zona ha fama di guaritrice (ma chissà, forse è altro), per la quale
Sonia prova un affetto distante. La scuola ha chiuso prima del previsto a causa di quello che tutti
chiamano “l’incidente”: la professoressa Cardone, acida insegnante di italiano, si è trincerata
nella sua aula e durante una lezione – di fronte a una classe segregata e terrorizzata – ha fatto
qualcosa di indicibile. Qualcosa che adesso, mentre Lanzo un po’ alla volta si svuota per via delle
feste e dell’incessante vento ghiacciato, sembra riguardare tutti gli abitanti. Toccherà a Sonia,
insieme al suo amico Teo, ragazzino di famiglia contadina educato alla voracità, affrontare l’incubo
in cui sono precipitati. Complici per forza, Sonia e Teo si avventurano nel biancore accecante della
neve col distacco curioso di chi non ha pregiudizi e forse proprio per questo può sperare nella
salvezza. Ma che cos’è la salvezza? Andar via, cambiare vita? O restare e tentare di resistere? Un
romanzo lucido e terribile, divertito e tagliente, che si misura con i grandi temi – la paura, la crescita
– e reinventa le regole del gioco. Una storia sulla fatica di cavarsela in un mondo a misura di adulti,
quando gli adulti escono di scena e ti lasciano solo.
Un silenzio assordante Bompiani
"Io personalmente adotto questa Regola Aurea: in ogni pietanza, se un ingrediente
ce l'ho allora vuol dire che ci vuole, se non ce l'ho vuol dire che non ci vuole"Giorgina
Lieto è casertana d.o.c.. Professoressa di matematica, vanta una lunga tradizione
familiare di pasticceria e arte culinaria.La sua famiglia, per generazioni e fino alla fine
degli anni '60, ha gestito la "Pasticceria Zito" in via Mazzini, a Caserta.In questo libro
troverete menù completi per le festività di Natale, Pasqua, Carnevale, Epifania
secondo la migliore tradizione culinaria locale.Dolci dai sapori antichi come rococò,
susamielli, sapienza, mustaccioli, struffoli, aughiare, pigna, casatiello, chiacchiere...
E salati dal gusto pieno come tortano, timballi, pizze e pizzette, Pizze ripiene... Ma
non mancano contorni, ricette speciali e aneddoti di vita familiare. Non è solo un libro
di cucina: è una miniera di ricordi profumati.
Viaggiatori stranieri in terra di Lucania Basilicata Youcanprint
Hailed by Terry Eagleton in "The Guardian" as "definitive," this is the only complete and
authoritative edition of Antonio Gramsci's deeply personal and vivid prison letters.
Noi donne Osanna Edizioni
Lo sfasciafamiglie” è un romanzo comico-umoristico che gira attorno alla figura del protagonista,
Santino Capareola. Santino fin da bambino sogna di diventare santo. La sua esistenza è quindi
vissuta in funzione di questo giusto obiettivo che va a scontrarsi con l’insolita professione di R.C.S
(risolutore controversie sociali), conosciuto volgarmente con l’appellativo di “sfasciafamiglie”. Ed è
così che la vita di Santino va avanti, tra tante preghiere ed altrettante risoluzioni familiari, fino a
quando non viene fatto saltare il matrimonio sbagliato... quello di don Santuzzo Ballistreri, capoclan
dei Padeddari, boss mafioso sfigato, nonché fan appassionato dell’attrice Eleonora Giorgi. Qui, tra
una confessione e l’altra, la verità viene a galla.
Milano non è cara Touring Editore
Le vicende vissute dalla protagonista, all’indomani della perdita della madre , sembrano
venir fuori di getto, senza artificio, predisposte in forma di diario autobiografico . Si tratta di
esperienze di vita quotidiana ma anche di luoghi interiori dell’anima dove trovano spazio
fantasie e immaginazioni che si intrecciano ai fatti in un gioco di singolari corrispondenze.
Storie sconosciute di uomini in divisa ammazzati dal terrorismo dal 1956 al 1980 Osanna
Edizioni
I suoi primi tredici anni Immacolata, per tutti Imma, li ha vissuti dove è nata, in un paese del
profondo Sud, non lontano da Napoli, dove la legge è quella dettata dal boss locale e le donne
sono costrette a chinare il capo di fronte al volere - o al rifiuto - dei loro uomini...
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